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Titel pd undervisningsforigbet:
Recycling af overskudsmad

Forlgbet er afviklet i samarbejde mellem:
Baks Bakery og Vestre Skole Middelfart Kommune

Fag/indhold:

Matematik
H&ndveerk/design
Madkundskab

Didaktik:

Se fglgende webinar som inspiration til udvikling af det gode virksomhedsforlgb:
https://www.industriensomkarrierevej.dk/videnogvaerktoejer/udvikling-af-det-gode-skole-
virksomhedsforloeb

Program for besgg pa virksomhed:
o Besgg p5 Baks Bakery med rundvisning og preesentation af den problemstilling
virksomheden star over for.
e Arbejde i klassen med udvikling og udarbejdelse af prototype for emballage og
hundekiks
e Feedback fra Baks Bakery og efterfglgende drgftelse omkring en videre produktion

Folgende faglige feellesfokusomrader er i fokus:

Undervisningsmateriale:
Vedhaeft elevernes undervisningsmateriale. Se inspiration her:
https://www.industriensomkarrierevej.dk/undervisningsforloeb/brug-laaget



https://www.industriensomkarrierevej.dk/videnogvaerktoejer/udvikling-af-det-gode-skole-virksomhedsforloeb
https://www.industriensomkarrierevej.dk/videnogvaerktoejer/udvikling-af-det-gode-skole-virksomhedsforloeb
https://www.industriensomkarrierevej.dk/undervisningsforloeb/brug-laaget

Kontakt til virksomhed (Baks Bakery)

Fag
¢ Matematik
¢ Madkundskab
e Handveerk/ design

Case
Baks Bakery star ofte med et stort overskud af brad, som omdannes til forskellige
andre produkter. Dog er der enkelte produkter, som de ikke m& omdanne
menneskemad. Dette overskudsprodukt kunne de godt kunne teenke sig, at fa hjeelp
til at udvikle pa. Eleverne blev praesenteret for falgende problemstilling:

“Kan vi producere hundekiks til videresalg i butikken ud af garsdagens
bred?”

Efter en gennemgang i butikken og besgg i produktionen praesenteres eleverne for

en case, som de har brug for hjzelp til at udvikle pa.

Besgg pa virksomheden Baks Bakery.
Varighed ca 3 lektioner

. Arbejde i klassen med udvikling af produktet

¢ Madkundskab - 4 lektioner
¢ Matematik - 8 lektioner
e Handvaerk / Design 4 lektioner

Praesentation af prototyper og lgsningsforslag af den givne opgave for virksomheden Baks
Bakery. Varighed 2 timer



Besgg pa virksomheden

Som indledning til forlgbet er etableret kontakt med en virksomhed, i dette tilfeelde et
bageri, Baks Bakery. Virksomheden viser deres produktion og praesenterer deres
forretning. Herved far eleverne lidt baggrundsviden omkring virksomheden, sa de ved hvad
virksomheden repraesenterer.

For at kunne arbejde konkret med en problemstilling har virksomheden forberedt et
problem de gerne vil have hjeelp til at fa lgst. | dette tilfaelde
“Kan vi producere hundekiks til videresalg i butikken ud garsdagens bred?”

Virksomheden stiller brad til radighed, sa der er noget at arbejde med, nar der skal
udvikles produkter pa skolen.

Madkundskab ca. 4 lektioner
I madkundskab arbejdes der med udvikling af hundekiks.
1- 2. lektion

e Eleverne skal undersgge indhold og opskrifter pa hundekiks, samt finde inspiration
pa nettet til ingredienser og design

e Se bl.a. https://gocook.dk/opskrift/hundekiks/ for at finde en klassiks opskrift

o Eleverne skal udarbejde en indkgbsseddel og udskrive en opskrift

3 - 4. lektion
e Produktion af hundekiks i forskellige udformninger.


https://gocook.dk/opskrift/hundekiks/

Elevproduktion af en opskrift - Hundekiks.

Lille hundekiks
Diameter - 2,5 cm

Stor hundekiks
Diameter - 4 cm

Ingredienser

Vand sa det kun lige deekker bunden af gryden.
Y terning hgnsebouillon.

Y terning oksebouillon.

1 dase tun i vand

Brad

2 riskiks

Opskrift pa hundekiks

Teend ovnen pa 150 grader varmluft.

Kom vand i en gryde, teend for middelvarme og lad det koge op.

Smuldre brgdet ud i en skal.

Nar vandet koger, tilsaettes bouillonterningen i vandet og den oplgses.
Tilszet tun i vandet nar bouillonterningen er oplast.

Tilseet det smuldret brgd i vandet.

Hzeld blandingen ud pa bordet og form den gnskede starrelse hundekiks.
Lad kiksene tarre.
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9. Kom bagepapir pa en bageplade.

10. Leeg hundekiksene pa bagepladen. Bag dem i ovnen i cirka 30 minutter, til de er spragde og
gennembagte.

11. Tag hundekiksene ud af ovnen og lad dem kgle af pa en bagerist.

12. Tag dine riskiks og del dem ud i mindre stykker.

13. Nar dine hundekiks er kalet ned kan du laegge dine riskiks oven pa dine hundekiks
sa det ligner krymmel

Matematik

Ca. 8 lektioner
I matematik arbejdes der med former og figurer samt arbejdstegninger.
Efter produktionen af kiksene arbejdes der med figurer og der kigges pa hvilke

opbevaringsmuligheder der er mest optimale for opbevaring af hundekiksene. Hvad er rumfanget
af diverse figurer og hvor meget materiale skal der bruges for at producere kassen.

1-4.lektion
¢ Indledende arbejde med figurer. Find rumfang og overfladeareal.
o Arbejde med formler pa forskellige figurer
« Medbring diverse figurer til maling og beregning.
o Arbejde med arbejdstegninger.

4 - 8. lektion

e Arbejdes med emballage. Hvilken form kan vi bruge?

e Lav en prototype og udarbejd arbejdstegninger til jeres opbevaring. (forfra, fra siden og
oppefra)

e Beregn volumen og medbring arbejdstegninger til handvaerk/ design

Handveerk/ Design.

ca. 4 lektioner

1-4 lektioner

Der arbejdes i handvaerk og design med produktion af diverse kasser.
Kassernes form og volumen er bestemt ud fra udbyttet af matematiktimerne.

Design og materialevalg er op til gruppen at finde.
Reklame for produktet



1. Find et passende materiale som er billigt, baeredygtigt og anvendeligt til fadevareproduktion
2. Arbejde med produktion og praesentation af produktet, herunder udarbejdes en lille
preesentation af produktionen og gruppens valg.

Praesentation pa virksomhed.
3 lektioner

Eleverne tager deres produkter med til virksomheden. Gruppevis praesenterer de, hvad de har
lavet.

Finder Baks Bakery produktionen interessant, sa vil virksomheden begynde at producere
hundekiksene til salg i deres butik.

Refleksionerne:

o Organisering (grupper/ hele klassen)
e Hele klassen evt. delti 2 hold (mad og H&D)

o ldetil case
e (H/D) design af kasser til romkugle sesker (Baeredygtighed/ aestetik/ )
e (Mad) udvikling af smag, hvilke smagskombinationer
Forslag til opbevaring af romkugler, hvordan opbevares de bedst (forsgg)?
Innovation af romkuglen, Stgrrelse - Form - Tekstur - Smag -
o (Matematik) salgstal, reklame, prisseetning. Undersggelser af smagsprgver, hvad
kan barn bedst lige vs voksne (spiller alder en forskel) data.
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